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ALB-GOLD Teigwaren auf der Biofach 2026

ALB-GOLD bringt Genussvielfalt fiir die moderne Kiiche

[ Trochtelfingen, im Februar 2026 ] Ob schnelle Asia-Pfanne, Lieblingsnudeln fir Kinder oder
vegane Alltagskiiche — ALB-GOLD zeigt auf der Biofach, wie vielfaltig Nudeln heute sein kon-
nen. Der Familienbetrieb von der Schwabischen Alb prasentiert Produkte flir Menschen, die
bewusst geniellen und praktische sowie alltagstaugliche Rezepte bevorzugen.

Bio-Asia fiir die schnelle Aromenkiiche

Asiatische Nudeln gehoren langst zu vielen Haushalten — und immer haufiger in Bio-Quali-
tat. Mie- und Wok-Nudeln aus Bio-Getreide stehen in wenigen Minuten auf dem Tisch und
eignen sich flir aromatische Bowls, Wok-Gerichte oder auch Suppen und Eintopfe.

Kinder lieben Nudeln — jetzt auch in Bio-Formaten

Mit den ALB-GOLD Kids Pasta bringt das Unternehmen verspielte Formen aus Bio-Hartwei-
zen in die Familienkiiche. Die Nudeln sind schnell gekocht, machen Spaf} auf dem Teller und
werden in vielen Kitas bereits eingesetzt. Fiir Eltern sind sie eine unkomplizierte Moglich-
keit, Kinderessen abwechslungsreich und hochwertig zu gestalten.

Vegane und regionale Vielfalt

Viele Sorten des umfangreichen Bio-Sortiments kommen ganz ohne tierische Zutaten aus —
von Klassikern wie Spaghetti bis zu Spezialitdten aus Dinkel, Hiilsenfriichten oder regiona-
lem Getreide. Das Unternehmen setzt dabei seit Jahren auf transparente Rohstoffketten
und eine Produktion in Deutschland.

Tradition trifft Neugier

Seit 1977 werden bei ALB-GOLD Spétzle und Nudeln hergestellt, heute in dritter Genera-
tion. Was gleich geblieben ist: die Ndhe zur Region und die Offenheit fir neue Ge-
schmackswelten. Besucherinnen und Besucher kénnen dies am Standort Trochtelfingen er-
leben —in der Welt der Nudeln mit glaserner Produktion, im mehr als zwei Hektar grofRen
Naturgarten, im Landmarkt oder im Restaurant, das zum Verweilen einladt.

ALB-GOLD auf der Biofach 2026: Halle 7, Stand 7-529.
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Kurzinfo ALB-GOLD

ALB-GOLD ist ein familiengefiihrter Nudelhersteller mit Sitz in Trochtelfingen auf der
Schwabischen Alb. Das Unternehmen wurde 1968 gegriindet und produziert seit 1977 Teig-
waren. Mit rund 340 Mitarbeitenden und dem Schwesterunternehmen Spaichinger Nudel-
macher zahlt ALB-GOLD zu den bedeutenden Teigwarenproduzenten in Deutschland.

Das Unternehmen arbeitet nach den Prinzipien des ZNU-Nachhaltigkeitsmanagements und
entwickelt 6kologische, soziale und 6konomische Prozesse kontinuierlich weiter. ALB-GOLD
produziert vollstandig in Deutschland und legt Wert auf transparente Rohstoffketten und
regionale Wertschopfung. Am Standort Trochtelfingen betreibt das Unternehmen ein Besu-
cherzentrum mit Naturgarten, Landmarkt, ,,Welt der Nudeln”“ und Gastronomie.

=>» Internet: www.alb-gold.de/unternehmen
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Text und Bildmaterial diirfen honorarfrei verdéffentlich werden.

Kontakt:

ALB-GOLD Teigwaren GmbH

Stabsstelle Nachhaltigkeitsmanagement & Kommunikation
Matthias Klumpp | Klaus-Freidler-Str. 1 | D-72818 Trochtelfingen
m.klumpp@alb-gold.de | Tel: +49-7124-92 91 113
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