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WU_RZIGER Mehr Rezepte unter
KRAUTERESSIG alb-gold.de/rezepte

W SIE BENOTIGEN (fiir ca. 500 ml)

- 1 Zweig Estragon - Y4 TL Muskat, gerieben
- 1 grofles Blatt Salbei - 500 ml Weinessig

- 1 Zweig Basilikum Auflerdem

- 1 Zweig Majoran - 1 weithalsige Flasche
- 2 Zweige Thymian a 600 ml

-1 Gewdirznelke

ZUBEREITUNG

1. Krauter verlesen, waschen, trocken schiitteln und
in die Flasche stecken.

2. Nelke und Muskat zugeben und Essig hinein fillen,
sodass er alles bedeckt. Flasche verschlossen mind.
1 Monat ziehen lassen.

Tipp: Wird die Flasche (ohne Deckel) vor der Befiillung
10 Min. bei 120 °C Umluft sterilisiert, ist der Essig, kihl
und dunkel gelagert, mind. 1 Jahr haltbar.
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