
ALB-GOLD ist ein familiengeführtes mittelständisches Unternehmen, das im Jahr 1968 in Trochtelfin-
gen (Schwäbische Alb) gegründet wurde und mittlerweile in 2. und 3. Generation geführt wird. Wir agie-
ren im Firmenverbund mit unserem Schwesterunternehmen Spaichinger Nudelmacher und sind einer 
der vielfältigsten Nudelhersteller in Europa. Wir produzieren Frisch- und Trockenteigwaren aller Art 
und bedienen über 3000 Kunden weltweit. Wir beschäftigen insgesamt 350 Mitarbeiter und es herrscht 
ein kollegiales Arbeitsklima.

Kommen Sie in unser Team als

ALB-GOLD Teigwaren GmbH
Klaus-Freidler-Straße 1  
72818 Trochtelfingen

Frau Irina Hermann
bewerbungen@alb-gold.de
Telefon (0 71 24) 92 91-129

IHR AUFGABENGEBIET
·    Eigenverantwortliche und proaktive Unter-

stützung unseres QS-Teams im operativen 
Tagesgeschäft

·    Unterstützung bei Qualitätskontrollen, Analy-
sen, Zertifizierungen sowie Kennzeichnungen

·    Mitarbeit in der Sicherstellung und Dokumen-
tation des HACCP-Konzeptes

·    Bearbeitung von Reklamationen und Anfragen
·    Durchführung von sensorischen Prüfungen

IHR PROFIL
·    Ein fortgeschrittenes Studium mit Schwerpunkt 

Lebensmitteltechnologie, Hygienetechnik, 
Ökotrophologie, Ernährungswissenschaften

·    Bescheinigung über ein Pflichtpraktikum  
(Dauer 6 Monate)

·    Teamfähigkeit sowie ein hohes Maß an  
Selbstständigkeit

·    Sicherer Umgang mit Microsoft Office
·    Gute Englischkenntnisse

WAS WIR BIETEN
·   Blick hinter die Kulissen bei einem der großen und innovativen Teigwarenhersteller Deutschlands
·    Fundierte Einarbeitung – so wird aus Ihren theoretischen Kenntnissen Praxis
·    Vielfältige Arbeitsaufgaben im Tagesgeschäft und bei Projekten
·    „ALB-GOLD BENEFITS“ – mehr Infos unter karriere.alb-gold.de

BEWERBEN SIE SICH JETZT
     Sie haben Lust auf einen abwechslungsreichen Arbeitsplatz in der Heimat von Spätzle und Nudeln? 

Dann kommen Sie in unser Team und werden ein Teil von ALB-GOLD – bewerben Sie sich jetzt 
online, per E-Mail (max. 5 MB) oder per Post. Wir freuen uns auf Sie.

HUNGRIG AUF NEUES?

PRAKTIKUM 
QUALITÄTSSICHERUNG / 
QUALITÄTSMANAGEMENT 
(m/w/d) in Vollzeit von 01. SEP 2025 – 28. FEB 2026

Sie bevorzugen Qualität statt Quantität? Dann sind Sie hier am richtigen Platz:


