
HUNGRIG AUF NEUES?

KOCH /
JUNGKOCH
(m/w/d) in Vollzeit – ab sofort 
oder nach Vereinbarung

Das ALB-GOLD Kundenzentrum zählt zu den beliebtesten Ausflugszielen auf der Schwäbischen Alb. 
Rund 300.000 Besucher kommen jährlich nach Trochtelfingen, um spannende Einblicke in unsere 
Nudelherstellung zu erhalten, den Naturgarten zu entdecken und im Restaurant SONNE kreative 
Nudelgerichte zu genießen. 

Zur Unterstützung unseres Teams suchen wir Sie als

IHR AUFGABENGEBIET
·   �Zubereitung unserer regionalen und saisonalen 

Gerichte
·   �Aktive Mitarbeit im täglichen Küchenablauf
·   �Mitgestaltung von Tagesempfehlungen und der 

Speisekarte
·   �Unterstützung bei der Annahme, Kontrolle und 

sachgerechten Lagerung von Waren
·   �Sicherstellung eines organisierten und saube-

ren Arbeitsplatzes 
·   �Umsetzung unserer Qualitäts- und Hygiene

standards

IHR PROFIL
·   �Abgeschlossene Ausbildung als Koch – auch 

Berufseinsteiger willkommen
·   �Leidenschaft für hochwertige, regionale  

Lebensmittel
·   �Teamgeist, Zuverlässigkeit und gastorientiertes 

Arbeiten
·   �Sorgfältige und strukturierte Arbeitsweise
·   �Ausgeprägtes Hygienebewusstsein und ein 

Sinn für Ordnung

ALB-GOLD Teigwaren GmbH
Klaus-Freidler-Straße 1  
72818 Trochtelfingen

Frau Irina Hermann
bewerbungen@alb-gold.de
Telefon (0 71 24) 92 91-129

WAS WIR BIETEN
·   �Gründliche Einarbeitung durch unser erfahrenes Küchenteam
·   �Vorwiegend Tagesbetrieb – ergänzt durch ausgewählte Abend-Events
·   �Geregelte Fünf-Tage-Woche, Wechselschicht, kein Teildienst
·   �Kostenfreie Berufsbekleidung inkl. Reinigungsservice
·   �Langfristige berufliche Perspektive in einem zukunftsorientierten Unternehmen
·   �„ALB-GOLD BENEFITS“ – mehr Infos unter karriere.alb-gold.de

BEWERBEN SIE SICH JETZT
    �Sie kochen gerne mit regionalen Produkten und möchten in einem besonderen Umfeld arbeiten? 

Dann nichts wie los – wir freuen uns auf Ihre Bewerbung! Werden Sie Teil von ALB-GOLD und 
gestalten Sie die kulinarische Zukunft des Restaurants SONNE aktiv mit! Wir freuen uns darauf, Sie 
kennenzulernen. Sie können sich ganz einfach über folgende Möglichkeiten bewerben: online, per 
E-Mail (max. 5 MB) oder per Post. 
 
Wir freuen uns auf Sie!


