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Hartweizenernte in der Region

Von Siditalien auf die Schwabische Alb?

[ Trochtelfingen, den 22. August 2019 ] Staubig und laut ist es auf dem Acker. Die Ernte ist in
vollem Gange. GleichmaRig zieht der Mahdrescher seine Bahnen und verschlingt dabei
abertausende Getreidehalme. Gerade noch haben sie sich im Wind gewogen, jetzt werden
im Bauch der Maschine die einzelnen Kérner von Halm und Spreu getrennt. Dass dies auf der
Schwabischen Alb, in einer Hohe von beinahe 750 Meter iber dem Meeresspiegel
stattfindet, ist dem Engagement des Nudelherstellers ALB-GOLD zu verdanken. Im Rahmen
des Programms flr mehr Regionalitdt und kurze Transportwege hat das
Familienunternehmen mittlerweile mehr als 100 Landwirte in zahlreichen Regionen
Deutschlands fur den Hartweizenanbau gewinnen kdnnen.

Regionales Getreide - kurze Transportwege

Die Produktionsstatte fiir Spatzle und Nudeln liegt nur einen Steinwurf vom Acker entfernt.
Das nagelneue Produktionsgebdude schmiegt sich bestens in die Alblandschaft ein. Doch die
Getreidekorner missen noch einen kleinen Umweg in den Norden des Landles machen. Dort
steht die Mihle, die den Hartweizen zu Griel8 ausmahlen kann. Vergleicht man jedoch diesen
Transportweg mit den Strecken, die der Hartweizen in den meisten deutschen Nudeln
zuricklegt, dann ist die Einsparung immens. Oft summieren sich die Wege auf viele tausend
Kilometer, um das Getreide aus Nordamerika oder Stideuropa zu uns zu holen

Artenvielfalt férdern

Der schwabische Nudelhersteller ALB-GOLD sorgt mit kurzen Transportwegen nicht nur fir
weniger KohlendioxidausstoR3, sondern setzt auch alles daran, in der Zukunft die Artenvielfalt
auf den Ackern zu erhdhen. An den Rindern einzelner Felder, oder teilweise auch mitten
drin, findet man bereits mehrjahrige Blihstreifen. Diese werden zukiinftig Insekten,
Kleinlebewesen und Feldtieren Nahrung und eine Rickzugsflache bieten. Familie Stabler-
Wemmer baut auf dem Madachhof in Mihlingen rund finfzehn Hektar Hartweizen an. Dank
der richtigen Diingung und den auf das Getreide zugeschnittenen PflanzenschutzmaRnahmen
ist Gerhard Wemmer stolz auf seinen gesunden Bestand und die geschatzten sieben Tonnen
Ertrag pro Hektar. Und wenn er jetzt im Blihstreifen steht, dann freuen sich nicht nur die
Insekten, sondern auch er. Das Summen der Bienen und Flattern der Schmetterlinge macht
einfach gute Laune. Zukiinftig soll ein Teil der Ackerflachen noch extensiviert werden. Durch
einen grofReren Abstand beim Aussdhen wird dann mehr Licht in die Felder kommen.
Ackerwildkrauter, Feldhase und auch die Feldvogel werde es danken.

Aus dem Siiden Italiens auf die Alb?

Und im okologischen Landbau ist ALB-GOLD ebenfalls aktiv. Das Biosortiment soll weiter
ausgedehnt werden und idealerweise auch mit deutschem Bio-Hartweizen. Udo
Hennenkdamper vom Verein zur Forderung der Saatgutforschung im biologisch-dynamischen
Landbau hat es sich zum Ziel gemacht eine neue Durum-Sorte zu ziichten. Auf 720 Metern
Hohe liegt das Versuchsfeld — direkt an der Wasserscheide von Rhein und Donau mit Blick auf
den Bodensee. Unzahlige Parzellen hat er hier angelegt. Und in jeder kbnnte die neue Sorte
stecken. Allein durch Kérnerselektion und manuelles Kreuzen hat er bereits unzahlige
Zuchtlinien hervorgebracht. Die Vielfalt auf dem Feld erschlagt einen formlich. ,Das
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Aussehen ist sehr dhnlich, aber im Charakter sind die einzelnen Kreuzungen sehr
unterschiedlich”, erklart Hennenkdamper. Der Favorit ist aktuell eine Kreuzung der
urspringlichen, stditalienischen Sorte Senatore Cappelli mit einem Rauweizen. Der
,warmeliebende Italiener” hat den letzten Winter bei maximal elf Grad Kalte gut liberlebt.
Ob der Siiditaliener den Umzug auf die Alb bei moglichen 25 Grad minus mitmachen wird,
bleibt offen. Vielleicht mag die Robustheit des Rauweizens der neuen Sorte die
entsprechende Winterharte verleihen. In zwei bis drei Jahren sollte dann ausreichend
Getreide von den einzelnen Sorten vermehrt sein. Eine Menge von knapp funf Kilogramm
wird ausreichen, um einen aussagekraftigen Versuch an der Test-Nudelmaschine zu machen.

Und vielleicht fahrt der Mahdrescher in vier bis fiinf Jahren dann den Bio-Senatore Cappelli
Hartweizen auf der Alb ein.
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